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Pour la première fois, ScanUp publie le Palmarès des 
innovations vertueuses qui ont marqué l'année 2022, avec une 
édition par semestre.

L'objectif est de valoriser les nouveaux produits des entreprises 
du territoire qui participent à l'émergence d'une offre plus 
vertueuse, pour notre santé et notre planète.

Ces innovations sont remarquables sur au moins l'un des plans 
suivants :ÉDITO



Les sablés apéritif

Des biscuits croquants Nutri-Score B avec 
entre 15% et 25% de légumes et -30% de gras, 
riches en fibres, sans additifs, sans sucres 
ajoutés et issus de l’agriculture biologique.

La marque propose deux recettes fabriquées 
en France : Patate douce - Chili doux et 
Betterave - Oignon.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les petits sablés

La marque bretonne se lance dans le salé avec 
une nouvelle gamme de petits sablés apéritifs 
composée de 5 références en emballage 
recyclable, prêt à l’emploi.

Les biscuits, fabriqués avec un maximum 
d’ingrédients locaux, sont sans additifs ni 
arômes et issus de la filière Merci les Algues.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les crackers apéritif

La marque lance une gamme salée pour 
l’apéritif avec deux nouvelles références de 
crackers bio conditionnés en emballage papier 
recyclable.

Les recettes sont cuisinées comme à la maison, 
à partir de 7 ingrédients seulement, dont 60% 
sont issus de l’agriculture française.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les crackers végétaux

La nouvelle marque lance sa gamme de 
crackers de légumes issus d’écarts de tri.

Les recettes 100% végétales sont sans additifs, 
riches en fibres et sources de protéines. La 
cuisson à basse température permet de 
préserver les nutriments et les minéraux des 
ingrédients.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les snacks soufflés

Le chipsier breton lance une nouvelle gamme 
de snacks soufflés composée de 3 références 
Nutri-Score A à seulement 10% de matières 
grasses : sel de Guérande, curry et moutarde.

Les recettes sont élaborées à partir 
d’ingrédients tels que les légumineuses et d’un 
process de “popping” spécifique sans friture.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les minis saucissons

La marque se lance sur le rayon snacking avec 
une nouvelle gamme de petits saucissons et 
bâtonnets 100% pur porc conditionnés dans un 
emballage 100% recyclable.

Les recettes sont élaborées avec de la viande 
française de coche, sans conservateur, sans 
nitrite, nitrate ou substituts végétaux.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les tartinables

La marque complète sa gamme de tartinables 
avec deux nouvelles références à base de 
cajou et de cacahuètes, parfumées aux herbes 
ou aux épices.

Les recettes sont cuisinées comme à la maison, 
sans additifs ni aucun ingrédient artificiel et 
sont issues de l’agriculture biologique.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les mezzés

L’atelier revisite les incontournables tarama et 
guacamole avec des recettes 100% naturelles, 
biologiques, végétales et responsables.

Le Taharama est sans œufs de poisson mais 
avec des haricots blancs fumés et de l’algue 
dulse, et le Brocamole est sans avocat mais 
avec des brocolis et des haricots blancs.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le tartinable vegan

Une alternative au fromage frais originale 
dans son mélange de crème de riz de 
Camargue et de noix de cajou.

Une recette simple à la texture ferme et 
onctueuse, avec une liste d’ingrédients courte 
et sans artifices, sans lactose et issue de 
l’agriculture biologique.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les sauces végétales

La marque lance 3 nouvelles sauces végétales 
issues de l’agriculture biologique, simplement 
transformées, sans additifs et Nutri-Score A :  
la mayonnaise nature, la sauce ail et fines 
herbes et la sauce au poivre.

Les recettes sont réalisées sans oeufs, à base 
de 65% de chou-fleur breton.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’Estivale

La marque lance une nouvelle édition limitée 
pour l’été d’huile d’olive vierge extra issue de 
l’agriculture biologique.

Une recette fruitée aux arômes prononcés 
d’olives fraîches, de pommes et d’amandes, 
conçue pour sublimer les légumes d’été avec 
son piquant et ses notes végétales.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La collection 1844

Une gamme de 5 références dont le blé est issu 
d’une filière française haute qualité et garanti 
sans résidu de pesticides.

La marque travaille avec des agriculteurs du 
Sud de la France, certifiés par le Collectif 
Nouveaux Champs, et leur assure une juste 
rémunération.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les pâtes françaises

La marque lance une gamme de 5 références 
de pâtes dans le premier sachet 100% 
recyclable en papier certifié FSC du rayon, 
permettant une fabrication zéro plastique.

Les produits sont élaborés à partir de blés 
durs français récoltés au plus proche de leur 
moulin à Rouen.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les sauces

La marque élargit sa gamme de sauces 
“L’incroyable” issue de l’agriculture biologique 
avec deux nouvelles références : la Béarnaise 
et l’Aïoli.

Ces sauces sont cuisinées comme à la maison, 
sans additifs ni sucres ajoutés, avec 83% 
d’ingrédients origine France. 

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La sauce pour pâtes

La marque française de sauces pour pâtes 
s’inspire de la cuisine méditerranéenne avec 
une nouvelle référence  de sauce tomate Thon 
et Harissa.

La recette est cuisinée en France dans le 
Perche, avec des ingrédients simples, sans 
additifs ni sucres ajoutés.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les sardines citron

La marque lance une nouvelle recette de 
sardines avec une marinade au citron 
biologique sans huile.

Les sardines sont issues d’une pêche 
responsable à la bolinche le long des côtes 
bretonnes et sont préparées à la main à 
Douarnenez en Bretagne.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les Apéromarins

La marque complète sa gamme apéritive avec 
3 nouvelles recettes naturelles de tartinades, 
sans arômes ni additifs, qui allient le poisson 
avec des légumes cuisinés.

Les poissons, la truite, le thon et le maquereau, 
sont issus de la pêche et de l’aquaculture 
française.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Panés aux graines bio

La marque innove avec des filets de cabillaud 
MSC panés aux 5 graines bio : kasha (sarrasin 
toasté), courge, millet, lin brun et tournesol.

Les graines sont bio, cultivées et transformées 
en France, et les panés également fabriqués en 
France. Une recette naturelle dans un 
emballage zéro plastique - 100% carton FSC.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le saumon fumé

Mowi lance 3 nouvelles références de saumon 
issus de leurs propres fermes d’élevage 
responsable : le saumon de Norvège, le 
saumon d’Écosse et le saumon Bio.

Préparé dans leur atelier en Bretagne, le 
saumon est salé au sel sec, fumé au bois de 
hêtre, jamais congelé et tranché frais.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les préparations

Des préparations de légumes pour tartes, 
prêtes à cuisiner, issues de l’agriculture 
biologique et sans additifs.

L’entreprise propose deux recettes pour une 
tarte aux poireaux, graines de courge et de 
moutarde et une tarte aux oignons, olives 
noires Kalamata et graines de tournesol.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses

Ces produits ont été co-créés 
avec les consommateurs sur 
l’application ScanUp.



Les plats cuisinés

Une gamme de 4 références 100% végétales et 
cuisinées en France, issues de l’agriculture 
biologique, avec une liste d’ingrédients courte, 
sans additifs et Nutri-Score A ou B.

Recettes : Dahl de lentilles corail, Fettuccine 
aux petits pois, Boulgour aux lentilles vertes et 
Couscous aux falafels de pois chiches.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les menus healthy

La marque lance une gamme de 3 repas sains, 
complets, nomades et gourmands composés 
d’un plat et d’une petite soupe.

Ces menus “healthy snacking”, naturels et 
cuisinés comme à la maison, peuvent se 
déguster chaud ou froid, directement dans le 
bocal, et sont issus de l’agriculture biologique.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les salades

La marque lance une nouvelle gamme de 
salades françaises composée de 3 références 
conditionnées dans un emballage éco-conçu 
100% recyclable.

Toutes les recettes sont Nutri-Score B, 
cuisinées sans additifs, avec 99% d’ingrédients 
origine France.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les plats surgelés

La marque débarque dans le rayon surgelés 
avec deux gammes : 3 plats individuels et 3 
accompagnements de légumes à partager.

Une offre évidemment végétarienne qui joue 
avec les textures, une liste d’ingrédients courte, 
sans additifs, Nutri-Score A ou B, avec des 
emballages en carton FSC 100% recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le cordon bleu

L’enseigne lance un cordon bleu cuisiné 
comme à la maison, sans additifs ni ingrédient 
ultra-transformé, avec de la viande française.

Le poulet jaune est cuisiné dans un bouillon d’
épices, associé à une tranche de bacon de 
dinde fumée au bois de hêtre sans sels nitrités 
et à un morceau d’emmental.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les produits mixtes

La marque élargit sa gamme Ô P’tits Légumes 
en proposant 4 nouvelles préparations mixtes, 
Nutri-Score A, alliant de la viande de porcs 
français élevés sans antibiotique dès la fin du 
sevrage et 30% de légumes riches en fibres.

Les produits sont commercialisés en 
barquettes recyclables.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le plat cuisiné

Spécialement conçu pour les bébés de 12 mois 
et plus, ce nouveau plat met le pois chiche à 
l'honneur dans une recette 100% végétale et 
naturelle, issue de l’agriculture biologique.

Côté emballage, la marque a fait le choix d'une 
assiette micro-ondable et 100% recyclable qui 
préserve les qualités gustatives du plat.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les bâtonnets

Inspirée de la pédagogie Montessori, cette 
nouvelle gamme de surgelés se compose de 4 
repas à manger à la main pour les bébés.

Les recettes sont issues de l’agriculture 
biologique et cuisinées comme à la maison, 
associant la juste dose recommandée par les 
pédiatres, de légumes et féculents.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les céréales enfants

La marque élargit sa gamme de céréales pour 
enfants avec 2 références de mueslis et 2 
références fourrées issues de l’agriculture 
biologique, en emballage recyclable.

Les recettes, aux céréales complètes, sont 
source de fibres avec un apport limité en sucre 
et une liste d’ingrédients courte.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Krouncky Duo

La marque lance une nouvelle référence de 
muesli croustillant bio aux céréales complètes 
avec des pépites de chocolat noir et au lait, 
dans un nouvel emballage recyclable.

La recette est réduite en sucres, riche en 
fibres, sans huile de palme, avec une liste 
d’ingrédients courte et sans artifices.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le muesli bio

La marque agrandit sa gamme de muesli avec 
une nouvelle référence sans sucres ajoutés aux 
4 fruits, super-graines et spiruline.

Une recette simple élaborée en France, sans 
additifs, sans arômes et sans huile de palme, 
avec des ingrédients issus de l’agriculture 
biologique et Nutri-Score A.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les desserts de fruits

La marque lance de nouveaux desserts fruités 
100% bio et pasteurisés à froid pour préserver 
le goût, les couleurs, les nutriments et la 
texture des fruits.

Trois recettes composent cette nouvelle 
gamme : Pommes-mangues-passion, Pommes- 
framboises-menthe et Pommes-citron-basilic.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les compotes bio

La marque joue la carte de l’exotisme engagé 
avec deux nouvelles recettes qui viennent 
compléter sa gamme issue de l’agriculture 
biologique.

Ces innovations associent des pommes bio 
françaises à des fruits exotiques équitables, 
certifiés Max Havelaar (bananes et mangues).

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La tarte au citron

La marque lance sa tarte au citron meringuée 
où une galette sablée bretonne s’allie à une 
crème citronnée avec du pur jus de Corse.

La meringue est préparée avec des blancs d’
œufs de poules élevées en plein air. Un dessert 
gourmand cuisiné comme à la maison, sans 
arômes et sans additifs.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’onctueux chocolat

La laiterie élargit sa gamme de crèmes avec 
une nouvelle référence au chocolat à 60% de 
cacao, saupoudrée d’éclats de cacahuètes 
caramélisées, en pot en verre.

La recette est cuisinée comme à la maison, 
sans additifs ni arômes, avec du lait des fermes 
de la région et des oeufs plein air.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Noir Gingembre

La marque lance une nouvelle tablette de 
chocolat noir croquant associé à des cubes 
fondants et épicés de gingembre confit.

La recette, simple et sans lécithine, est issue de 
l’agriculture biologique avec un cacao 
provenant de leur filière bio équitable à São 
Tomé, labellisée Biopartenaire.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le chocolat au lait

Un chocolat bio et équitable à forte teneur en 
cacao grand cru, issu du terroir de Cusco au 
Pérou, avec seulement 23% de sucre ajouté 
(contre 45% en moyenne pour une tablette de 
chocolat au lait classique).

Le lait, français, équitable et bio, est labellisé 
Bio Equitable en France.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La pâte à tartiner

La Patomie est faite de 4 ingrédients naturels 
et bio : sucre de canne complet, noisettes, noix 
de cajou, poudre de cacao maigre. C’est tout !

Ils sont issus du commerce équitable, avec une 
traçabilité totale. Le cacao est sourcé par leur 
partenaire Kaoka au Pérou et est garanti sans 
déforestation.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les BonBecs

La marque lance une nouvelle référence de 
bonbons naturels saveur banane et vanille 
Bourbon, élaborés avec une véritable purée de 
fruits, sans arôme, sans colorant ni 
conservateur.

Issus d’une fabrication artisanale, ils sont à 
75% issus de l’agriculture biologique.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les snacks aux fruits

Après les crackers de légumes, la marque lance 
3 nouvelles recettes de petits biscuits 
croustillants.

Les produits contiennent chacun entre 45% et 
60% de fruits (framboise, pomme ou abricot), 
associés à un ingrédient herbacé ou épicé 
(verveine, cannelle ou romarin).

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les galettes

La marque lance 3 nouvelles références de 
galette riches en céréales avec des farines de 
blé et de blé complet français issues d’une 
filière durable.

Les recettes nature, sésame et pépites de 
chocolat sont toujours sans huile de palme 
avec des oeufs de poules élevées en plein air.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Petit Croc

La marque dijonnaise se lance sur le marché 
des biscuits avec deux nouvelles références de 
type “Petit-Beurre” favorablement notées au 
Nutri-Score (A ou B).

La recette est riche en fibres, élaborée avec 
une farine de pois chiche française, sans huile 
de palme, sans colorant ni conservateur.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Golden Ya

La marque développe sa gamme de yaourts 
végétaux avec une nouvelle référence inspirée 
du Lait d'Or Ayurvédique qui associe du lait de 
coco fermenté à un mélange d’épices 
(gingembre, curcuma, cannelle et cardamome).

Le produit, labellisé bio et équitable, est sans 
gluten, sans lactose ni soja.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le skyr vanille

La marque complète sa gamme de skyr avec 
une nouvelle référence à la vanille bio de 
Madagascar, Nutri-Score A, riche en protéines 
et sans matières grasses, conditionnée en pot 
en carton recyclable.

Le lait origine France et le sucre de canne 
origine Brésil sont bio et équitables.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le yaourt Coco bio

La marque élargit sa gamme issue de 
l’agriculture biologique avec une nouvelle 
référence de yaourt saveur Coco au lait entier 
français, fabriqué en Bretagne.

Le produit est conditionné dans les pots en 
carton recyclables étroitement associés à la 
signature MALO.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le yaourt Grecque

Ce yaourt à la Grecque nature est préparé 
avec le lait bio et français de 300 laitiers unis 
en coopérative.

La marque intègre 50% de plastique recyclé 
certifié dans la filière d’approvisionnement de 
ses pots de yaourts, dans une démarche d’
économie circulaire.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La vache à boire

La tribu lance une nouvelle référence dans sa 
gamme de Vaches à Boire qui évolue au fil des 
saisons.

Pour célébrer le Printemps, la cerise française 
est à l’honneur dans une recette sans additifs, 
disponible d’avril à juin, avant l’arrivée de l’
édition de l’été… à la figue !

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La citronnade

La marque lance une citronnade sans sucres 
ajoutés grâce à une subtile combinaison avec 
du jus de pomme, le tout fraîchement pressé.

La technologie de haute pression à froid 
permet de préserver le goût et les nutriments 
des fruits qui sont pressés directement sur le 
lieu de production et issus d’écarts de tri.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Ginger Trilogy

La marque installe son édition anniversaire 
Ginger Trilogy, composée de thé vert fermenté, 
de gingembre, de curcuma et de yuzu, en 
rayon de façon pérenne.

Élaboré à partir d’ingrédients biologiques et 
issu du commerce équitable, ce kombucha est 
naturel, peu sucré et naturellement pétillant.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Sweet Lilly

La marque élargit sa gamme de boissons au 
gingembre sans alcool issue de l’agriculture 
biologique avec une nouvelle recette toujours 
100% naturelle.

Ce nouveau concentré de gingembre se 
décline aux fruits de la passion, le tout relevé 
d’une pointe de curcuma.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Caroline Péchery
caroline@scanup.fr

06 19 95 75 41

Vous représentez une marque alimentaire et souhaitez 
candidater pour la prochaine édition du semestre 2 ?

→ https://forms.gle/2sLC4H3xLJTRes7r8 

scanup.fr

https://forms.gle/2sLC4H3xLJTRes7r8
https://scanup.fr/marques-et-distributeurs/

