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Pour la première fois, ScanUp publie le Palmarès des 
innovations vertueuses qui ont marqué l'année 2022, avec une 
édition par semestre.

L'objectif est de valoriser les nouveaux produits des entreprises 
du territoire qui participent à l'émergence d'une offre plus 
vertueuse, pour notre santé et notre planète.

Ces innovations sont remarquables sur au moins l'un des plans 
suivants :ÉDITO



Les produits

L’épicerie anti-gaspi a lancé une gamme de 
produits en marque propre pour résoudre les 
problèmes structurels des producteurs qui 
engendrent du gaspillage alimentaire.

Des œufs de poules jugés trop petits, du 
chocolat victime d’un arrêt de production et 
des légumineuses au look original.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le muesli protéiné

La marque lance une nouvelle recette inédite 
de muesli protéiné au chocolat avec du blé et 
du soja origine France, conditionné en 
emballage recyclable.

La recette, issue de l’agriculture biologique, est 
riche en fibres et en protéines (43%) et obtient 
un Nutri-Score A.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les mueslis

La marque démocratise les céréales anciennes 
avec deux nouvelles références de mueslis 
issus de l’agriculture biologique.

Les recettes aux céréales complètes sont 
riches en fibres, réduites en sucres et 
Nutri-Score A, conditionnées dans un 
emballage issu à 50% de la canne à sucre.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Biscuits du petit dej’

La marque lance une gamme de biscuits du 
petit-déjeuner issus de l’agriculture biologique 
avec une teneur réduite en sucres.

Les recettes sont simples, sans additifs ni 
sucres raffinés, avec un impact réduit sur la 
glycémie et conditionnées dans un emballage 
recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les fruits secs

La marque élargit son offre avec une gamme 
de fruits secs sans résidus de pesticides et 
sans sel ajouté, composée de 4 références : 
amandes, noix de cajou, pistaches et un mix.

Les fruits proviennent des propres champs de 
l’entreprise situés en Espagne et au Portugal, 
sauf les noix de cajou (Vietnam, Inde). 

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les houmous

La marque élargit sa gamme de houmous avec 
trois nouvelles recettes issues de l’agriculture 
biologique : haricot rouge et poivron, pois 
cassé et menthe, haricot blanc et cumin.

Les recettes sont à base de légumineuses 100% 
françaises, Nutri-Score A, sans ingrédients 
ultra-transformés et Eco-Score A.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La mousse de carotte

La conserverie lance un nouveau tartinable 
apéritif issu de l’agriculture biologique, 
fabriqué à partir de carottes déclassées 
achetées aux producteurs locaux du Puy de 
Dôme à moins de 15 km.

Cuisinée de manière artisanale, cette nouvelle 
recette est 100% naturelle.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les pâtés français

La marque lance une nouvelle gamme de pâtés 
composée de six références en conserves, 
cuisinées à l’ancienne au cœur du Lot et 
Garonne avec les saveurs du Sud.

Les recettes sont élaborées avec de la viande 
de porc 100% française, des ingrédients 
sélectionnés de qualité et sans additifs.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Petit Épeautre du Velay

La marque remet au jour cette céréale 
ancestrale en cuisson 10 min., alternative saine 
aux pâtes et au riz. Non transformée, elle est 
issue d’une filière 100% locale et ne nécessite ni 
irrigation, ni insecticides, ni engrais.

Naturellement riche en fibres et en protéines, 
elle contient les 8 acides aminés essentiels.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les lentilles noires

La ferme des 3 rois élargit sa gamme de 
légumes secs avec une nouvelle référence de 
lentilles noires Beluga récoltées directement à 
la ferme, issues de l’agriculture biologique et 
labellisées Haute Valeur Environnementale.

L’emballage est 100% home compostable, 
encre, colle et fenêtre inclus.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Cocori’bio

La marque lance une nouvelle gamme de 
céréales, graines et légumineuses bio issues de 
filières locales françaises et conditionnées en 
emballages 100% recyclables.

Parmi les dix références, on trouve notamment 
des lentilles, du maïs à popcorn, des graines 
de courges ou encore des graines de lin brun.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La polenta équitable

La marque lance une polenta à base de maïs 
grand roux basque transformé à la ferme, 
soutenant les producteurs du groupement 
Arto Gorri.

Cette variété ancienne de maïs est cultivée en 
polyculture bio et sans irrigation sur son 
territoire d’origine.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les pâtes engagées

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses

La marque renforce l’engagement de ses pâtes 
feuilletées et brisées épaisses à dérouler en 
faisant le choix de la certification Agri-éthique 
sur la filière farine.

Les producteurs, se trouvant dans un rayon de 
80 km autour du site de transformation dans le 
Jura, recevront une juste rémunération.



Les raviolis

La marque lance deux recettes de raviolis 
biologiques entiers pour les bébés dès 15 mois: 
des raviolis butternut sauce aux tomates et 
aux champignons et des raviolis emmental 
sauce patate douce et chèvre.

Les recettes sont sans sel ajouté et cuisinées 
avec une majorité d’ingrédients origine France.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les poêlées

La marque lance deux nouvelles références de 
poêlées cuisinées et gourmandes au rayon 
surgelés : les Patates Gourmandes au beurre, 
avec des oignons et des champignons, et les 
Haricots verts extra-fins à la Persillade.

Les pommes de terre et les haricots verts sont 
cultivés, récoltés et surgelés en France.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Inspiration Traiteur

Après le succès de ses plats Secrets de cuisine, 
la marque lance une nouvelle gamme baptisée 
Inspiration Traiteur, composée de 4 références : 
Boeuf Charolais, Gambas, Cabillaud et Falafels.

Les plats sont Nutri-Score B, cuisinés avec des 
ingrédients simples de qualité supérieure, sans 
conservateurs ni colorants.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les Croustis

La marque lance une nouvelle gamme de 
beignets croustillants de légumes au rayon 
surgelés, axée sur la praticité : les Croustis de 
légumes.

Trois recettes sans additifs, avec plus de 50% 
de légumes, Nutri-Score A ou B, avec une 
touche de fromage et de crème fraîche.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les plats cuisinés

La marque lance une nouvelle gamme de plats 
cuisinés issue de l’agriculture biologique et 
inspirée de la cuisine ethnique.

Trois recettes sans additifs : des minis falafels 
façon tandoori, un risotto crémeux aux cèpes 
et au parmesan, et un quinoa façon risotto aux 
légumes verts.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La gamme Grill

La marque lance sa gamme “Grill” 100% 
végétale, avec un steak et des boulettes issus 
de l’agriculture biologique.

Les recettes sont Nutri-Score A, sans additifs, 
sans arômes artificiels, sans faux jus de viande 
et sans soja, cuisinées à base de légumineuses 
françaises.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le tofu grillé

Le spécialiste français du tofu biologique, 
lance une nouvelle recette de Suprêmes de 
Tofu Grillé, la 4e référence de la gamme dédiée.

Une nouvelle recette aux accents asiatiques à 
base de soja français, sans OGM et issu de 
filières locales, qui combine le gingembre avec 
le sésame.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le velouté tomate

La marque lance un nouveau velouté “secret de 
famille” aux tomates et aux légumes, 
agrémentés de petites pâtes françaises.

Un retour en enfance avec une recette issue de 
l’agriculture biologique, une liste d’ingrédients 
courte, sans additifs ni conservateurs et 
Nutri-Score A.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les soupes fraîches

La marque lance une nouvelle gamme de 
soupes au rayon frais avec 7 références de 
veloutés et moulinés “fraîchement cuisinés”, 
Nutri-Score A ou B.

Les recettes sont cuisinées à partir de légumes 
origine France, avec une liste courte 
d’ingrédients d’origine naturelle.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les soupes de fruits

La marque lance 3 références de soupes de 
fruits (fruits rouges, fruits jaunes ou poire) 
associés avec des plantes (menthe, verveine ou 
gingembre), issues de l’agriculture biologique.

Les recettes sont 100% naturelles et sans 
sucres ajoutés, avec des fruits cultivés en 
France par les agriculteurs partenaires.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses

Ces produits ont été co-créés 
avec les consommateurs sur 
l’application ScanUp.



Mix & Miam

L’enseigne lance une nouvelle offre de plats 
personnalisables. Le concept propose 12 
références de sachets à assembler pour 
réaliser son plat (légumes, féculents, protéines 
animales), soit 64 combinaisons possibles.

Les recettes sont sans colorant artificiel, sans 
exhausteur de goût ni édulcorant.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les buns complets

La marque des produits boulangers lance une 
nouvelle référence de buns complets issus de 
l’agriculture biologique et sans sucres ajoutés.

Sources de fibres, ces buns Nutri-Score A sont 
élaborés à partir de 60% de farine de blé 
complet française bio et équitable, labellisée 
Agri-Ethique France.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les pestos

La marque lance deux nouvelles références : le 
Pesto Verde, au basilic frais français, parmesan 
AOP et graines de tournesol, et le Pesto Rosso, 
aux tomates séchées, parmesan AOP et noix de 
cajou équitables.

Ces deux recettes italiennes sont issues de 
l’agriculture biologique et 100% naturelles.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le Mamma Mia

La marque élargit sa gamme de vinaigres avec 
une nouvelle référence de vinaigre balsamique 
revisitée, dans laquelle la pomme - bio et 
française - remplace le raisin.

La recette est réalisée à partir de 3 ingrédients 
seulement : du jus de pomme, du vinaigre de 
cidre et du sucre de canne.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le furikaké

La jeune startup lance trois références de 
furikaké, une alternative japonaise au sel : 
l’original, le citron et le piment fort.

Un condiment à base de sésame torréfié et 
d’algues de Bretagne, 100% naturel, sans 
additifs ni conservateurs, conditionné dans un 
packaging en kraft 100% recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’Avoine Cuisine

La marque lance une alternative végétale à la 
crème fraîche au rayon ultra-frais, source de 
fibres et de protéines végétales.

La recette est élaborée à partir de graines 
d’avoines françaises issues de l’agriculture 
biologique et conditionnée en emballage 100% 
recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le skyr vanille

La marque élargit sa gamme de skyr issue de 
l’agriculture biologique avec une nouvelle 
référence au lait de brebis et à la vanille de 
Madagascar.

Une recette sans matières grasses et riche en 
protéines avec un lait de brebis récolté à moins 
de 30 km du lieu de production .

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le cheesecake citron

La marque lance le 1er cheesecake du réseau 
spécialisé bio, avec une référence au zeste de 
citron fabriquée dans les Côtes d’Armor.

La recette est réalisée avec des ingrédients bio 
rigoureusement sélectionnés, sans additifs, 
avec une galette bretonne et un lemon curd 
acidulé aux citrons de Sicile.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le délactosé citron

La marque lance une nouvelle spécialité 
laitière délactosée, à la texture ferme et au 
goût frais de citron.

La recette, issue de l’agriculture biologique, est 
réalisée à base de lait entier origine France et 
garantit un produit à moins de 0,1% de lactose.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Mousse au chocolat

La marque lance la première mousse au 
chocolat au lait de brebis issue de l’agriculture 
biologique.

Le chocolat, de République Dominicaine, est 
issu du commerce équitable, tout comme le 
sucre de canne et le lait de brebis collecté en 
France chez les éleveurs bio partenaires.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les tablettes

La marque élargit sa gamme de chocolats bio 
et équitables pour enfants avec 2 nouvelles 
références 100% naturelles : un chocolat noir 
70% aux éclats de caramel et un chocolat au 
lait à la noix de coco râpée.

L’emballage est en carton recyclé, imprimé à 
l’encre végétale avec un contenu ludo-éducatif.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les chocolats

Retour en enfance avec la relance de la 
marque opérée par l’entreprise Krokola.

Les fèves de cacao sont issues du commerce 
équitable, certifiées Max Havelaar et la 
fameuse carte, à découper au dos de l’étui 
pour éviter le suremballage, représente la 
faune et la flore en voie d’extinction.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les pâtes à tartiner

La marque lance deux nouvelles recettes de 
pâtes à tartiner sans huile de palme et 
réalisées à partir de cacao bio et équitable.

Elles sont conditionnées dans un pot 100% 
végétal, biosourcé et fabriqué en France, issu 
de la revalorisation d'un co-produit de la canne 
à sucre.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’édition de Noël

La marque lance une édition limitée pour Noël 
composée de ses trois produits phares : le 
sirop de Yacon et les deux pâtes à tartiner.

Des produits à base de Yacon, une plante 
d’Amérique du Sud aussi appelée “poire de 
terre” utilisée comme alternative au sucre, peu 
transformée et à indice glycémique faible.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



La pâte pain d’épices

La marque lance pour la seconde année 
consécutive une édition limitée de pâte à 
tartiner au pain d’épices, en collaboration 
avec Naturalia.

Une liste d'ingrédients courte et transparente 
avec 96% de fruits secs, du sucre de coco et 
des épices.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les biscuits aux épices

La marque lance une nouvelle préparation 
pour biscuits aux épices à la farine d’amande, 
en édition limitée.

La recette est issue de l’agriculture biologique, 
avec une liste d’ingrédients simples, sans 
sucres raffinés et à indice glycémique bas, 
conditionnée dans un emballage recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les snacks bio

La marque élargit sa gamme de snacks bio, 
naturels et sains, avec trois nouvelles saveurs : 
cacao - cacahuètes et sésame - noisettes, 
graines de courge et lin.

Les recettes sont sans sucres ajoutés, avec une 
liste d’ingrédients courte et 100% naturels et 
conditionnées en emballage 100% recyclable.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les Happy Cookies

La marque lance les premiers cookies à base 
de légumes et de légumineuses avec trois 
références : betterave et fruits rouges, carotte 
et orange, épinards et sésame.

Des cookies bio, cuisinés avec des ingrédients 
simples, sans huile de palme ni colorants et 
source de vitamines et de minéraux.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Biscuits Less Sugar

Le distributeur lance une nouvelle gamme de 
biscuits allégés en sucres baptisée Less Sugar 
et composée de huit références.

Les biscuits, Nutri-Score A ou B, sont sans 
édulcorants, élaborés avec du sucre de coco 
ou d’agave et allèguent entre 49 et 85% de 
sucres en moins.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’Escale Grand cru

La marque lance une nouvelle chicorée qui 
allie un cacao cru, non torréfié, et une 
chicorée récoltée dans le nord de la France. 

Riche en fibres et sans sucres ajoutés, la 
recette 100% naturelle est issue de l’agriculture 
biologique et mise en bocal dans un 
établissement d’insertion sociale.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les capsules de café

Le torréfacteur engagé lance une nouvelle 
capsule “Home Compost”, compostable à 
domicile et 100% hermétique pour des arômes 
entièrement préservés.

Mise au point par la société Végéplast, la 
capsule est fabriquée à partir de matières 100% 
biosourcées : plantes et céréales.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



L’infusion upcyclée

La marque lance en édition limitée une 
nouvelle infusion issue de l’agriculture 
biologique et revalorisée.

La composition est à 74% issue de co-produits 
alimentaires avec quatre ingrédients : des 
cosses de cacao, de la cannelle, du gingembre 
et du marc de pommes.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Le lait d’amande

La marque se lance avec deux premières 
boissons végétales bio concentrées, à diluer : 
le lait d’amande et le lait de noisette.

La recette est réalisée avec un seul ingrédient, 
sans aucun additif, et permet de préparer l’
équivalent de 5 bouteilles de lait végétal en 
incorporant 1L d’eau pour 50g de concentré.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les sirops

La marque lance une nouvelle gamme de 
sirops “mono-goûts” réalisée à partir de 
véritables fruits, avec trois références : fraise, 
citron et pêche.

Les recettes sont artisanales et 100% 
naturelles, sans arômes, sans colorants ni 
conservateurs.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les Pom&o

La marque diversifie sa gamme de boissons à 
la pomme avec 3 nouvelles références de 
pétillants issus de l’agriculture biologique.

Ces boissons rafraîchissantes finement 
pétillantes sont peu sucrées et réalisées avec 
du jus de pommes origine France, issues de 
vergers partenaires.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les eaux au collagène

La startup lance une gamme de boissons 
fonctionnelles avec trois références d’eaux 
gazéifiées au collagène marin, sans sucres.

La meilleure qualité de collagène marin 
Français breveté Naticol®. Une traçabilité des 
océans à la canette. Une garantie totale 
d'absence de métaux lourds et d'OGM.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Les Ginger Beers

La marque lance deux nouvelles références de 
Ginger Beer : Gingembre-Hibiscus et 
Gingembre nature.

Issues de la fermentation de racines de 
gingembre, ces recettes sont issues de 
l’agriculture biologique, peu sucrées, 
légèrement pétillantes et sans alcool.

qui ont marqué l’année 2022
Les 100 innovations vertueuses



Caroline Péchery
caroline@scanup.fr

06 19 95 75 41

Vous représentez une marque de l’agro-alimentaire et 
souhaitez candidater pour la prochaine édition ?

→ https://forms.gle/2sLC4H3xLJTRes7r8 

https://forms.gle/2sLC4H3xLJTRes7r8

